


Nimm Platz.

Geniefde gutes Essen.
Fihl Dich willkommen.
Das ist ETHOS.

©

Montag — Sonntag
11:30 — 14:30
17:00 - 0:00

Warme Kiiche bis 22h

©

Innere Munchener Str. 6
84436 Landshut

+49 871 971 03 131 2
ethos-landshut.de

info@ethos-landshut.de Theodoros Kefalas
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DREI MOMENTE.

Aperol Spritz 192

Aperol, Prosecco, Soda und eine Scheibe Orange.

Hugo 192

Prosecco, Holunderbliitensirup, Soda, frische Minze und
Limette.

Lillet Wild Berry 192

Lillet Blanc mit Wild Berry und frischen Beeren.

HUGO

ELDERFLOWER

DREI GESCHMACKER. EIN GENUSS. €
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Fr‘uckﬂ'g & spritzig Frisch & belebend
APEROL HOLUNDERBLUTE
PROSECCO PROSECCO
SODA SODA
ORANMNGE LIMETTE

MINZE

wld

7.90

7.90

WILDBERRY

FIZZ
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Beerenstark & erfrischend

WALDBEEREN
PROSECCO
SODA
ZITRONE




l/w :
MEZEDES

1 Tzatziki BY 6.50

Cremiger Joghurt mit Knoblauch, Gurken und Olivendl.

3 Pita mit TzatzikiHYA 6.50

Warmes Pita-Brot mit Tzatziki und Olivendl.

4 Feta Forno Bougiourdi®Y 12.50

Griechischer Feta aus dem Ofen mit Tomaten, Peperoni, Oliven
und Olivendl, leicht scharf.

5 Tarama ST 9.70

Cremige Fischrogenmousse, wahlweise aus rotem oder
weifsem Fischrogen.

6 Gegrillte Peperoni Pimentos 7.80

Warm serviert, mit Knoblauchsauce.

7 Feta-Kase HY 9.20

Original griechischer Feta mit Oregano und Olivendl.

8  Vorspeisenplatte fiir 1 Person 17.90
Eine Auswahl unserer kalten und warmen griechischen
Vorspeisen.

9 Vorspeisenplatte fiir 2 Personen 25.50

Uberraschungsplatte mit kalten und warmen Vorspeisen.

12 Knoblauchbrot HYvA 6.80

Gegrilltes Brot mit Knoblauch, serviert mit Tzatziki.

13 Melanzani und Zucchini BY 11.90

Knusprig frittierte Auberginen- und Zucchinischeiben,
serviert mit Tzatziki.

14 Garnelen SaganakiHys 15.90

Garnelen in Tomatensauce, fein abgeschmeckt mit Knoblauch
und mit Kése tiberbacken.
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l/w :
MEZEDES

0 . A
Oliven & Peperoni ~ 7.80
Oliven und milde Peperoni aus Griechenland, aromatisch
eingelegt und kalt serviert

Gefullte Weinblatter 10.50

Zarte Weinblitter mit aromatischer Reisfiillung, serviert mit
cremiger Zitronensauce

Trilogie A 10.50

Drei feine Dip-Variationen mit Pitabrot.

Gegrillter Halloumi HYX 12.80

Mit Rucolasalat, Walniissen, Tomaten und Balsamico-Dressing.

Austernpilze aus der Pfanne 10.80
Gegrillte Austernpilze mit Knoblauch.

Geftllte Florinis-Paprika HY 10.90
Mit Kése und Knoblauch gefiillte Paprika.

Zucchinifrikadellen BY 9.80

Hausgemacht mit Kase und Dill.

Tintenfisch- und OktopussalatW

Mit Olivenol und frischem Gemiise.
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Griechischer Bauernsalat AHY 13.90
Mit Feta, Peperoni, Gurken, Tomaten, Olivenol und Oregano.

Ceasar-Salad HYAlL9 16.50
Mit Eisbergsalat, gegrilltem Hahnchenbrustfilet, Tomaten und
cremigem Joghurt-Dressing.

Lachssalat TA 17.90

Frischer Salat mit zartem Lachssteak, knackigem Eisbergsalat
und hausgemachter cremiger Sauce

Beilagensalat 3.50

Kreta-Salat sw.A6 17.90

Frischer Salat mit knusprig gebackenen Calamari, saftigen
Scampi, Tomaten, Gurken, Oliven und aromatischem Dressing

Sopper

Tagessuppe 7.50

Nach Art des Hauses.

Hihnersuppe 7.20

Nach griechischem Rezept.

Yl

DICKE BOHNEN 9.20
GRUNE BOHNEN 9.20
POMMES FRITES 4.00
BUTTERREIS MIT KNOBLAUCHE 4.00
GEGRILLTES PITABROT MIT OREGANO 2.80
KLEINER BAUERNSALAT 7.90

TOMATENREIS 4.00



Wenn ich heute diesen Salat zubereite,

bin ich wieder Kind — in den Sommern
meiner Grofimutter. Der Duft von Oregano
zieht durch die Kiichentiir. Ich frage sie: ,, Nur Salat?“

Sie schmunzelt und sagt:

Verschenken Sie griechische Genussmomente.
ETHOS - EAAHNIKH KOYZINA

(_NR.

Gutschein im Wert von: | I
™ J

e

Gesamtbetrag in Worten: |
e

—r

o

Datum: (

N

QR-Code fiir
mehr Infos.

s e " Unterschrift/Stempel:
Kontakt & Social

Tel.: +49 871

84036 Landshut
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GRILL & DREHSPIES

Gyros HyA 16.90

Knusprig gebratenes Schweinegyros vom
Drehspiefs, serviert mit aromatischem
Tomatenreis und cremigem Tzatziki

Kreta-Teller By 18.90

mit knusprigem Gyros, Leber, Tomatenreis
und Tzatziki.

Rinderleber HY 18.90

mit gerosteten Zwiebeln, Tomatenreis und
Zaziki.

16.90

Souvlaki-Teller ©Y
Mit Tomatenreis und Zaziki.

Gyros mit
Metxa-Sauce HY19.2

Metaxa-Gyros-Spezialpfanne, mit
Pommes, Metaxasauce und Kise
tiberbacken.

18.90

Schweinefiletspiefd XXL
vom Grill HY

Acht Stunden mariniert und gerduchert,
serviert mit Tomatenreis und Zaziki.

22.90

Hahnchenfilet 18.50

Saftig gegrilltes Hihnchenfilet mit
aromatischer Zitronensauce und
knusprigen Pommes

Hahnchenspiefd XXL vom
Grill Y

Saftig gegrillter XXL-Hahnchenspiefs,
sechs Stunden mariniert und sanft

18.90

gerduchert, serviert mit Tomatenreis und
Zaziki
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Lammspiefd HYU 27.50

24 Stunden dry-aged gereiftes Lamm, mit
Rosmarin und Portwein mariniert, saftig
gegrillt mit Tomatenreis und Zaziki

Bifteki-Spezial H¥.19 17.90
Saftig gegrilltes Hacksteak, gefiillt mit
cremigem Schafskdse und Krautern,

serviert mit Tomatenreis und Zaziki
Paidakia HY 26.50

Zarte Lammbkoteletts vom Grill mit
aromatischem Tomatenreis und cremigem
Tzatziki

Brizola Duroc HY 27.50

Zarte Duroc-Schweinekrone, sous-vide
gegart und aromatisch gegrillt, serviert
mit cremigem Tzatziki und knusprigen

Pommes

Geraucherte BBQ
Spareribs HY

Zart gerducherte BBQ-Spareribs mit
wirziger Glasur, serviert mit cremigem
Tzatziki und knusprigen Pommes

27.50

Schnitzel

Wiener Art HYAE

Goldbraun paniertes Schnitzel, serviert
mit cremigem Tzatziki und knusprigen
Pommes, wahlweise mit:

* Hahnchenfleisch

* Schweinefleisch

18.90

Suzukakia HY.A 16.90

Wirzig gebratene Hackfleischrollchen mit
aromatischem Tomatenreis und cremigem
Tzatziki
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ECHTES FEUER:
ECHTER GESCHMACK.
ECHTE TRADITION.
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21.90

Knuspriges Gyros, saftiges Souvlaki und
wiirziges Suzuki, serviert mit cremigem
Tzatziki und Tomatenreis.

Apollon fiir 2 PersonenAHY  62.00

Knuspriges Gyros, saftiges Souvlaki und
Bifteki fiir zwei, mit Bauernsalat, Tzatziki
und Tomatenreis.

Dorfteller HY.A 21.90

Zart gegrilltes Steak, saftiger
Souvlaki-Spiefs und knuspriges Gyros,
dazu cremiges Tzatziki und Tomatenreis

Gyros Calamari HWY 22.90

Knuspriges Gyros mit zarten Calamari,
serviert mit cremigem Tzatziki und
Tomatenreis.

Zeus HSWY 26.50

Knuspriges Gyros, gegrillte Garnelen, zarte
Calamari und saftiges Lamm, serviert mit
cremigem Tzatziki und Tomatenreis.
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62.00

Zeus fir 2 Personen AHSWY

Knuspriges Gyros, gegrillte Garnelen,
zarte Calamari und Lamm flr zwei, mit
Bauernsalat, Tzatziki und Tomatenreis.

Grillteller BY 25.90

Herzhafter Grillteller mit knusprigem
Gyros, saftigem Souvlaki, Suzuki, Leber
und Hahnchen, serviert mit cremigem
Tzatziki und Tomatenreis.

Ethos-Grillteller BY 23.90

Aromatisch gegrilltes Lammbkotelett,

zarte Schweinemedaillons und knuspriges
Gyros, serviert mit cremigem Tzatziki und
Tomatenreis.

Familienplatte HY.SW 115.00

Grofse Platte ab vier Personen

mit knusprigem Gyros, gegrillten
Schweinespiefsen (x4), Suzuki (x4),
Calamari (x4), Garnelen (x4), frischem
Bauernsalat, Tzatzik und Tomatenreis.

Trikala-Teller HY 18.90

Mit knusprigem Gyros, gegrilltem
Schweinespief3, Tzatziki und Tomatenreis.
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Oktopus-Stifado HWY.z

Mit Jungzwiebeln in Tomaten-Weinsauce, mit Kise
iberbacken.

Schweinefilet-Pfanne HY

Zarte Schweinemedaillons in aromatischer
7-Sterne-Metaxa-Cremesauce, mit Kise tiberbacken und
Pommes serviert

Lammhaxe AHY.Z

Sechs Stunden langsam in feinem Wein und Tomatenpiiree
geschmort, serviert mit griechischen Nudeln und mit
Feta-Kése tiberbacken. Wahlweise

* mit dicken Bohnen

* kleinen Babyzwiebeln in Tomaten-Sauce
° mit griinen Bohnen.

° mit Spaghettis

Moussaka HYAE

Auberginen, Kartoffeln und gemischtes Hackfleisch,
iberbacken mit feiner Béchamelsauce.

Gemista HY.E

Gefllte Paprika mit aromatischem Reis, frischen
Tomatenwitirfeln und Feta-Kéase, im Ofen gegart

24.50

23.00

23.90

18.90

17.60
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99 Gavrakia TEHY.6 16.90
Knusprig frittierte Sardellen, serviert
mit cremigem Zaziki und aromatischem
Butterreis

100 Lachs-Steak 24.50

Saftig gebratenes norwegisches
Lachs-Steak in Olivenol, verfeinert mit
Knoblauchbutter, dazu Zitronensauce und
Butterreis

101 Calamari WEHY.A 22.90

Goldbraun frittierte Calamari mit
duftendem Butterreis und cremigem Zaziki

102 Luxus-Calamari Gigant
vom Grill WHY 28.90

Saftig gegrillter Riesen-Calamari, serviert
mit aromatischem Butterreis und
cremigem Zaziki

103 Zanderfilets EHY 27.00
Zarte Zanderfilets aus der Pfanne mit
aromatischem Butterreis und feiner
Zitronensauce

105 Scampi vom Grill SEHY 26.90
Saftig gegrillte Scampi mit
Knoblauchbutter, serviert mit
aromatischem Butterreis und cremigem
Zaziki

107 Baby-Calamari

vom Grill WEHY 23.50
Zart gegrillte Baby-Calamari mit

duftendem Butterreis und frischer
Zitronensauce

108 Doradenfilets BYT 24.50

Zarte Doradenfilets vom Grill mit
mediterranen Krautern, dazu aromatischer
Butterreis und feine Zitronensauce

109 Fischplatte

fiir 2 Personen HYSTW.2 70.50
Feine Fischplatte fiir zwei mit

Calamari, Riesengarnelen, Doradenfilet

und Sardellen, aromatisch zubereitet, dazu
Butterreis und cremiges Zaziki

110 Fischplatte

fiir 1 Person HYSTW2 33.90
Feine Fischplatte mit Calamari,

Riesengarnelen, Doradenfilet und

Sardellen, aromatisch zubereitet, dazu
Butterreis und cremiges Zaziki
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VEGAN

Vegane Griechische Nudeln4 ‘

Kritharaki mit fruchtiger Tomatensauce, im Ofen gegart.

Vegane SpaghettiA :

Spaghetti mit fruchtiger Tomatensauce, im Ofen gegart.

Auberginen-Dengaku (Nasu) ‘

Japanisch inspiriertes Auberginengericht mit Misopaste,

und mediterranen Aromen.

KINDER

Donald Duck

Gyros mit Pommes frites und Ketchup

Legoland HEY
Chicken Nuggets mit Pommes frites und Ketchup

Tom & Jerry T
Fischstdbchen mit Pommes frites und Ketchup

13.90

13.90

18.20
Chili

9.50

9.50

9.50




GIARRKE

€
200  Wittmann Cola 189 041 4.90
201  Wittmann Cola-Mix 189 041 4.90
202 Coca Cola Zero 11189 041 4.90
203 Wittmann Orangen Limo 041 490
204 Wittmann Zitronen Limo 041 4.90
205 Bitter Lemon 041 4.90
207 Apfelschorle 041 470
208  Orangensaftschorle 041 470
209  Johannisbeerschorle 041 470
210 Rhabarberschorle 0,41 458
Wngser
137 Mineralwasser 0,251 8 %z Gl
138  Naturales Mineralwasser 0,41 ~&4i20
139  Stilles Wasser, Flasche 0,751 750
140  Mineralwasser, Flasche 0,75 Tzravns
141 Mineralwasser Classic 041 4.20
Sy
142 QOrangensaft 3.1 = 428
" 143 Apfelsaft 0,31 4.20
e o ,' 144 Johannisbeersaft 0,31 4.20
gl 145 Pfirsichsaft 0.3 L 3 42H

Mangosaft 0,31 4.30




147 Mojito 148 Virgin Mojito (alkoholfrei)

Havana Club Rum, frische Minze, Frische Minze, Limette,
Limetten, Rohrzucker und Soda. Rohrzucker und Soda.

9.50 € 8.50 €
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WITTMANN

155 Pils, FlascheAc 0,331 4.60

Feinherbes Wittmann Pils aus der Flasche
mit frischer Hopfennote, klarer Bittere und
spritzigem Abgang

156 Helles vom FassAcC 0,51 4.80

Goldgelbes, stiffiges Helles vom Fass mit
mildem Malzkorper, feiner Hopfennote
und frisch-wiirzigem Wittmann-Charakter

157 Hefeweifdbier vom
Fass AC 0751 490

Fruchtig-frisches Hefeweif$bier vom Fass,
naturtriib und spritzig mit feiner Hefenote
und cremiger Schaumkrone

158 Hefeweifdbier leicht,
FlascheAc 0,51 4.90

Spritzig leichtes Hefeweif$bier mit feiner
Hefetriibung fruchtigem Aroma und mild
erfrischendem Charakter

159 Hefeweifdbier dunkel,
FlascheAc 0,51 4.90

Aromatisches dunkles HefeweifSbier mit
cremiger Hefe, feinen Réstmalznoten und
spritzig-siiffigem Charakter

160 Alkoholfreies
Hefeweifsbier,

FlascheAc 0,51 4.90

Spritziges alkoholfreies HefeweifSbier mit
feiner Hefetribung, fruchtigen Noten und
erfrischend mildem Abgang

161 Alkoholfreies Helles,
FlascheAc 0,51 4.90

Spritzig-frisches alkoholfreies Helles mit
mildem Malzkdrper, feiner Hopfennote
und vollmundigem Wittmann-Charakter
aus der Flasche

162 Cola-Weif3bier Ac.19 0,51 5.00

Spritziges WeifSbier mit erfrischender
Cola, fein hefig und angenehm siiffig

163 RussAC 0,51 5.00

Erfrischender WeifSbiermix mit spritziger
Zitronenlimonade, mild-fruchtig und fein
hefearomatisch

164 Radlerac 0,51 5.00
Spritzig-frisches Biermischgetrank mit
feinherbem Wittmann Bier und fruchtiger
Zitronenlimonade, angenehm leicht und
erfrischend

165 Dunkles Bier,
FlascheAcC 0,51 5.30

Vollmundiges dunkles Wittmann Bier mit
feinen Rostaromen, sanfter MalzsiifSe und
harmonisch mildem Abgang




PIENT STUCK
BATNDSHUTER
BRAUKUNST.
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Gebraut mit besten Zutaten,

mit Leidenschaft und nach

alter bayerischer Tradition.
Seit Generationen.
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Prosecco

Prosecco, Flasche

Moét & Chandon Brut Impérial F.
Ouzo

Ouzo auf EisE

Ouzo L

Martini Bianco, Rosso oder Dry
Campari mit Soda oder Orange
Wodka Lemon

Ramazzotti

Amaretto

Baileys

Rosenlikor

Metaxa 5 Sternes

Metaxa 7 Sterne?’

Metaxa 15 Jahre, Porzellanflasche
Jagermeister'E

5 % ik ok i
AYO KAAZZIKA.
MIA KAHPONOMIA.
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0,11

2 cl
4 cl
0,71
4cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

6.00
28.00
165.00
4.00 ]
7.00 '
40.00
8.00
8.00
7.00
7.00
7.00
7.00
4.00
6.00
7.00
11.00
4.50




CAAHNIKN=-ROYZINA

ALLERGENE

b i, g gl' o

Weizen (Gluten) Paranuss
Roggen Pistazie
Gerste Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Dinkel

Eier und Eiererzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse
Sesam und Sesamerzeugnisse
Erdniisse und Erdnusserzeugnisse Krebstiere und Krebstierexzeugnisse
Fisch

Schwefeldioxid

Lupine

Weichtiere

Laktose

Sulfite

Soja und Sojaerzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse
Mandeln

Haselnuss

Walnuss

Cashewnuss

Mo 8 e i o

A
B
-
D
E
F
G
H
I
J
.
L
M

Pecannuss

ZUSATZSTOFFE
2
1{ g‘ o

mit Farbstoff geschwarzt
mit Konservieruggsstoffen mit Phosphat
mit Antioxidationsmittel - Milcheiweill
mit Geschmacksverstarker koffeinhaltig
gqpElwefelt © o ~ chininhaltig







