


ist mehr als nur Essen - sie ist ein Lebensgefiihl. Sie vereint
frische Zutaten, traditionelle Rezepte und die Liebe zur
Gastfreundschaft. Bei Ethos bringen wir ein Stiick
Griechenland nach Landshut - authentisch, ehrlich und voller
Geschmack.

Woher Du auch kommst, wen immer Du liebst, wie immer Du
lebst — bei uns bist Du willkommen. Gemeinsam geniefen.
Miteinander sein. Das ist Ethos.

Y

AUCH ZUM MITNEHMEN FRISCH & AUTHENTISCH GENUSS MIT HERZ

Alle Gerichte auf unserer Wir verwenden ausgewiihle, Unser Team freut sich darauf,
Speisekarte erhalten Sie frische Zutaten und bereiten Ihnen einen unvergesslichen
auch zum Mitnehmen. unsere Speisen mit viel Liebe und Aufenthalt zu bereiten. Echaristo!

nach traditionellen griechischen

o(ﬁé/dc/ /mzz%mz/ = Rezepten zu.
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Innere Miinchener Str. 6 Montag - Samstag Sonntag +49 871 971 03 131
84036 Landshut 11:00 - 14:00, 17:00 - 0:00  11:00 - 0:00

ethos-landshut.de
info@ethos-landshut.de

Warme Kiiche bis 23:00

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung. Anderungen und Irtiimmer vorbehalten.
Bitte informieren Sie unser Personal iiber etwaige Allergien oder Unvertréglichkeiten.




Jor
MEZEDES

SPANAKOPITAKI A

Feine Spinatfiillung in knusprigen, goldbraun geback-
enen Teigblattern

FETA SAGANAKT Hva

Feta im Blatterteig, verfeinert mit Honig und Sesam.

PITA YA

Warmes Pita-Brot mit Tzatziki und Olivenol.

FETA FORNO BOUGIOURDI 1y

Griechischer Feta aus dem Ofen mit Tomaten, Peper-
oni, Oliven, Zwiebeln, Olivenol und Petersilie, leicht
scharf.

TARAMA s

Cremige Fischrogenmousse, wahlweise aus rotem oder
weifdem Fischrogen, serviert mit knusprigen kleinen
Garnelen und Babygarnelen.

GEGRILLTE PEPERONI PIMENTOS

Warm serviert, mit Knoblauchsauce und Zwiebeln.

FETA-KASE Hy

Original griechischer Feta mit Oregano und Olivendl.

VORSPEISENPLATTE FUR 1 PERSON

Eine Auswahl unserer kalten und warmen griechischen
Vorspeisen.

VORSPEISENPLATTE FUR 2 PERSONEN

Uberraschungsplatte mit kalten und warmen Vor-
speisen.

TZATZIKI 1y

Cremiger Joghurt mit Knoblauch, Gurken und
Olivenol.

ATHERINEN #Y

Kleine frittierte Fische, serviert mit Zitrone und
Tzatziki.

KNOBLAUCHBROT #va

Gegrilltes Brot mit Knoblauch, serviert mit Tzatziki.

MELANZANI UND ZUCCHINI 1Y

Knusprig frittierte Auberginen- und Zucchinischeiben,
serviert mit Tzatziki.

GARNELEN SAGANAKT #vs

Garnelen in Tomatensauce, fein abgeschmeckt mit
Knoblauch und mit Kase tiberbacken.




Jor
MEZEDES

MARINIERTE OLIVEN

Marinierte griine Oliven und Peperoni aus Griechen-
land.

GEFULLTE WEINBLATTER

Weinblatter geftillt mit Hackfleisch und Reis, serviert
mit Zitronensauce.

TRILOGIE A

Drei feine Dip-Variationen mit hausgemachten Crou-
tons aus Pitabrot.

UBERBACKENES PITABROT 41y

Pitabrot mit Knoblauch und Kése tiberbacken.

GEGRILLTER HALLOUMI HvK

Mit Rucolasalat, Walntiissen, Tomaten und Balsami-
co-Dressing.

AUSTERNPILZE AUS DER PFANNE
Gegrillte Austernpilze mit Knoblauch und Dillsof3e.

GEFULLTE FLORINIS-PAPRIKA Hy
Mit Kase und Knoblauch gefiillte Paprika.

ZUCCHINIFRIKADELLEN HY

Hausgemacht mit Kase und Dill.

TINTENFISCH- UND OKTOPUSSALAT w

Mit Olivendl und frischem Gemiise.

GERAUCHERTES LACHS-CARPACCIO 1«

Mit Walntissen und Ruccola-Salat in einer feinen Bal-
samico-Note.

ITALIENISCHER MOZARELLA

mit fein geschnittenen Tomaten, Rucola, knackigen
Walniissen, aromatischem Balsamico-Dressing und
Basilikum
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GRIECHISCHER BAUERNSALAT

AHY

Mit Pitabrot-Crofitons, Feta, Peperoni,
Gurken, Tomaten, Olivendl und Oregano.

SPEZIAL-SALAT AnyT

Mit Eisbergsalat, gegrilltem Hahnchen-
brustfilet, Tomaten, Pitabrot-Croftons,
Parmesan und cremigem Knoblauch-An-
chovis-Dressing.

LACHSSALAT TrA

Mit feinem Lachssteak, saisonalem
Blattsalat, Sesam, hausgemachter Sauce
und Pitabrot-Crottons.

LONDON AUGEN &Y

Rote-Bete-Salat mit Burrata, Olivenol und
Knoblauch-Pesto-Sauce.

ilagen

HAUSGEMACHTE BRATKARTOEF-
FELN

DICKE BOHNEN

GRUNE BOHNEN

PITA MIT KASE UBERBACKEN &Y
POMMES FRITES

BUTTERREIS MIT KNOBLAUCH ¢

GEGRILLTES PITABROT MIT
OREGANO

KLEINER BAUERNSALAT

CAPRESE-SALAT #Y

Mit Tomaten, Biiffelmozzarella und Pesto.

BEILAGENSALAT

NICOISE-SALAT e
Franzosischer Salat mit Thunfisch,
Sardellen, Eiern, Oliven, griinen Bohnen
und Pitabrot-Crottons.

Suppren

TAGESSUPPE
Nach Art des Hauses.

GULASCHSUPPE

Nach ungarischem Rezept.
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RILL & DREHSPIER

GYROS any

Mit Pommes frites, Pitabrot und Tsatsiki.

RINDERLEBER HY

mit gerdsteten Zwiebeln und Butterreis.

SOUVLAKI-TELLER Any
Mit Butterreis und Pitabrot.

TIGANAKI 1Y

Metaxa-Gyros-Spezialpfanne, mit haus-
gemachten Bratkartoffeln, Metaxasauce
und Kése tiberbacken.

SCHWEINEFILETSPIESS XXL
VOM GRILL

Acht Stunden mariniert und gerduchert,

serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln.

HAHNCHENFILET Hy

Mit Zitronensauce und Butterreis.

HAHNCHENSPIESS XXL VOM
GRILL
Sechs Stunden mariniert und gerauchert,

serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln
und Gemiise.

LAMMSPIESS

24 Stunden dry-aged gereiftes Lamm,
mariniert mit Rosmarin und Portwein,
serviert mit hausgemachten Bratkartoffeln,
Gemiise und Grillsauce.

BIFTEKI-SPEZIAL HY

Gemischtes Hacksteak, geftillt mit Schaf-
skase, Peperoni und Krautern, serviert mit
Butterreis und Grill-Spezialsauce.

PAIDAKIA ny

Zarte gegrillte Lammkoteletts mit But-
terreis, mediterranem Gemiise und
Grill-Spezialsauce.

SURF AND TURF s

Vier Wochen dry-aged gereiftes Sir-
loin-Steak mit zwei Riesengarne-

len, gegrillten Tomaten, Spezialsauce,
Bratkartoffeln und Gemdiise.

OPA-OPA-STEAK

Vier Wochen dry-aged gereiftes Rump-
steak mit Bratkartoffeln, Gemtise, gegrill-
ten Tomaten und Spezialsauce.

BRIZOLA DUROC

Duroc-Schweinekrone, sous-vide gegart
und gegrillt, mit Bratkartoffeln und
mediterranem Grillgemiise.

GERAUCHERTE BBQ-SPARERIBS
HY

Mit hausgemachten Bratkartoffeln,
BBQ-Sauce und Sauerrahm.
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Teller

ATHENA nyY

Gyros, Souvlaki, Bifteki, Tsatsiki und Butterreis.

ATHENA FUR 2 PERSONEN AHY

Mit extra Bauernsalat und Knoblauchbrot.

DORFTELLER nY

Ein Steak, ein Souvlaki und Gyros, serviert mit Butter-
reis und Tsatsiki.

MYKONOS 1wy

Gyros mit Calamari, Tsatsiki und Butterreis.

ZEUS Hswy

Gyros, Garnelen, Calamari, Lamm, Tsatsiki und Butter-
reis.

ZEUS FUR 2 PERSONEN AHswy

Mit extra Bauernsalat und Knoblauchbrot.

GRILLTELLER HY

Gyros, Souvlaki, Bifteki, Leber, Hihnchen, Tsatsiki und
Butterreis.

ETHOS-GRILLTELLER HY

Lammbkotelett, zwei Schweinemedaillons, Gyros und
Butterreis.

FAMILIENPLATTE Hswy

Fiir 4 oder mehr Personen: 4 Schweinespiefse, 4 Bifte-
ki, 4 Calamari, 4 Garnelen, Gyros, Bauernsalat und
wahlweise Pommes frites oder Butterreis.
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BEEF BURGER AenyY

Mit Brioche-Bun, Chicago-Bacon-Sauce, Tomaten,
sauren Gurken, griinem Salat, Zwiebeln und Pommes
frites.

HAHNCHENFILET-BURGER AtHvQ

Mit Brioche-Bun, Chicago-Senf-Sauce, Tomaten,
sauren Gurken, griinem Salat, Zwiebeln und Pommes
frites.

HALLOUMI-BURGER AeHY

Mit Brioche-Bun, Chicago-Lime-Sauce, Tomaten,
sauren Gurken, griinem Salat, Zwiebeln und Pommes
frites.

CRISP VEGAN BURGER 4

Mit Gemiise-Patty, veganer Mayonnaise, Tomaten,
sauren Gurken, Zwiebeln und veganem Brotchen.

SKEPASTT any

mit knusprigem Gyros, geschmolzenem Sand-

wich-Kase, frischen Tomaten, Blattsalat, geschichtet in
Pitabrot, serviert mit Tzatziki und Pommes

SKEPASTI CHICKEN AsY

mit zartem Hahchen, geschmolzenem Sandwich-Kase,
frischen Tomaten, Blattsalat, geschichtet in Pitabrot,
serviert mit Tzatziki und Pommes

SKEPASTI ROYALE AenY

mit Gyros, geschmolzenem Sandwich-Kase, frischen
Tomaten, Blattsalat, geschichtet in Pitabrot, mit
Ketchup & Mayo, dazu Pommes

CHICKEN ROYALE KALIMAYO AeHY

Skepasti mit geschmolzenem Sandwich-Kase, frischen
Tomaten, Blattsalat, geschichtet in Pitabrot, mit
Ketchup & Mayo, dazu Pommes
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FRUHER

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE MIT GAR-
NELEN

AEHSY
Frische Tagliatelle mit Garnelen in cremiger Dillsauce.

SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART A&

Knusprig paniertes Schweineschnitzel mit Pommes
frites und Preiselbeeren.

MOUSSAKA ArY

Auberginen, Kartoffeln und gemischtes Hackfleisch,
iiberbacken mit feiner Béchamelsauce.

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN AtHY

Gefiillt mit Kase, Bacon, Hihnchen und Feta, dazu
Pommes frites.

HAUSGEMACHTE PALATSCHINKEN MIT
GYROS

AEHY

Gefillt mit Gyros, Feta, Mozzarella und Tomaten.




ERINNERUNGEN
AN FRUHER

OKTOPUS STIFADO

mit Jungzwiebeln in Tomaten- und
Wein-Sauce mit Kése tiberbacken

24,5

METAXA PFANNE

aus feinen Schweine-Medaillons und
Metaxa Cream Sauce, gebraten mit
7% Metaxa und hausgemachten
Bratkartoffeln, mit Kise (iberbacken

23,00 €

LAMMKEULE

6 Stunden langsam gekocht in feinem
Wein und Tomatenpliree, serviert mit
griechischen Nudeln, Feta Kise
tiberbacken und Mozzarella.

C
== O D ER 23,90

+ mit dicken Bohnen
+ mit Kartoffelpiiree
+ mit kleinen Babyzwiebeln in Tomaten-Sauce

¢ mit griinen Bohnen




GERICHTE

MEDUSA T&

Norwegischer Lachs, in Olivendl gebraten, mit
Knoblauchbutter, Speck, Zitronensauce und Butter-
reis.

RHODES-TELLER WE

Frittierte Calamari mit Butterreis und Sauce tartare.

LUXUS-CALAMARI GIGANT VOM GRILL W

Mit Gemiise und Petersilienkartoffeln, dazu Re-
mouladensauce.

ZANDERFILETS E

In der Pfanne gebraten, serviert mit Butterreis und
Zitronensauce.

FRITO MISTO 1=

Frittierte Baby-Meeresfriichte und kleine Fische mit
Gemdtise und Sauce tartare.

POSEIDON AFFAIRS st

Gegrillte Garnelen mit Butter und Knoblauch, dazu
Butterreis und mediterranes Gemiise.

FRITO MISTO FUR 2 PERSONEN
Mit extra Salat.

BABY-CALAMARI VOM GRILL W

Mit Butterreis und Zitronensauce.

DORADENFILETS E

In Olivenol gebraten, serviert mit Butterreis und Zitro-
nensauce.

FISCHPLATTE FUR 2 PERSONEN stw

Calamari, Riesengarnelen, Doradenfilet und Sardellen,
serviert mit mediterranem Gemiise und Salat.




G%TEHTE

GEMISTA VEGAN =ve @)

Gefiillte Paprika mit Reis-Gemiise-Mix und frischen
Tomatenwtrfeln, serviert mit Ofenkartoffeln, To-
matensauce und veganer Feta-Alternative.

UBERBACKENE NUDELN 4 D
Kritharaki mit fruchtiger Tomatensauce, im Ofen
gegart.

VEGANE CALAMARI #vwe @)
Frittierte vegane Calamari, serviert mit Reis und veg-
anem Tzatziki.

AUBERGINEN-DENGAKU (NASU) ©
Japanisch inspiriertes Auberginengericht mit
Misopaste, Chili und mediterranen Aromen.
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GETRANKE

WITTMANN COLA 189
WITTMANN COLA-MIX 189
COCA COLA ZERO 11189
WITTMANN ORANGEN LIMO
WITTMANN ZITRONEN LIMO
BITTER LEMON
APFELSCHORLE
ORANGENSAFTSCHORLE
JOHANNISBEERSCHORLE
RHABARBERSCHORLE

WMW

MINERALWASSER
NATURALES MINERALWASSER
STILLES WASSER, FLASCHE
MINERALWASSER, FLASCHE
MINERALWASSER CLASSIC

af7e

ORANGENSAFT
APFELSAFT
JOHANNISBEERSAFT
PFIRSICHSAFT
MANGOSAFT

041
041
041
041
041
041
041
041
041
041
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MOIJITO

Havana Club Rum, frische Minze, Limetten, Rohrzuck-
er und Soda.

MARGARITA

Tequila, Triple Sec, frischer Limettensaft, Zuckersirup
und Salzrand.

DAIQUIRI

Havana Club Rum, frischer Limettensaft und Zucker-
sirup.

COSMOPOLITAN

Wodka, Cointreau, Limettensaft und Cranberrysaft.

MAI TAI'!

Havana Club Rum, Mandelsirup, Orgeat, Limettensaft
und Ananassaft.

IPANEMA (ALKOHOLFREI)

Limette, Rohrzucker und Ginger Ale.

VIRGIN COLADA (ALKOHOLFRET) 1Y

Ananassaft, Kokossirup und Sahne.

VIRGIN MOJITO (ALKOHOLFREI)

Frische Minze, Limette, Rohrzucker und Soda.

Al

4
-

o .,




WI/ Mo
Braukunst

PILS, FLASCHE ac 0,331 4.60

Feinherbes Wittmann Pils aus der
Flasche mit frischer Hopfennote,
klarer Bittere und spritzigem Abgang

HELLES VOM FASS Ac 0,51

Goldgelbes, siiffiges Helles vom
Fass mit mildem Malzkorper, fein-
er Hopfennote und frisch-wiirzigem
Wittmann-Charakter

HEFEWEISSBIER VOM FASS 40,51

Fruchtig-frisches HefeweifSbier vom
Fass, naturtriib und spritzig mit feiner
Hefenote und cremiger Schaumkrone

HEFEWEISSBIER LEICHT, , . 0,51
FLASCHE

Spritzig leichtes Hefeweifsbier mit
feiner Hefetriilbung fruchtigem Aroma
und mild erfrischendem Charakter

HEFEWEISSBIER DUNKEL
FLASCHE

Aromatisches dunkles Hefeweif3-
bier mit cremiger Hefe, feinen
Roéstmalznoten und spritzig-siiffigem
Charakter

0,51

’ AC

ALKOHOLFREIES o 051
HEFEWEISSBIER, FLASCHE

Spritziges alkoholfreies HefeweifSbier
mit feiner Hefetribung, fruchtigen
Noten und erfrischend mildem Ab-
gang

ALKOHOLFREIES HELLES
FLASCHE

Spritzig-frisches alkoholfreies Helles
mit mildem Malzkorper, fein-

er Hopfennote und vollmundigem
Wittmann-Charakter aus der Flasche

0,51

' AC

COLA-WEISSBIER A¢ 0,51

Spritziges WeifSbier mit erfrischender
Cola, fein hefig und angenehm siiffig

RUSS ac 0,51

Erfrischender Weif$biermix mit
spritziger Zitronenlimonade,
mild-fruchtig und fein hefearomatisch

RADLER ¢ 0,51

Spritzig-frisches Biermischgetrank
mit feinherbem Wittmann Bier und
fruchtiger Zitronenlimonade, an-
genehm leicht und erfrischend

DUNKLES BIER, FLASCHE ¢ 0,51

Vollmundiges dunkles Wittmann Bier
mit feinen Rostaromen, sanfter
Malzsiifse und harmonisch mildem
Abgang
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Landshuter Spezialititen Brauerei

EIN STUCK
LANDSHUTER
BRAUKUNST.

¢

Gebraut mit besten Zutaten,
mit Leidenschaft und nach
alter bayerischer Tradition.

Seit Generationen.
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Landshuter Spezialitaten Braureei |
I I

REGIONAL. ECHT. WITTMANN.
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PROSECCO

PROSECCO, FLASCHE

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
OUZO

OUZO AUF EISE

OUZO L

MARTINI BIANCO, ROSSO ODER DRY
CAMPARI MIT SODA ODER ORANGE
WODKA LEMON

RAMAZZOTTI

AMARETTO

BAILEYS

ROSENLIKOR

METAXA 5 STERNE

METAXA 7 STERNE

METAXA 15 JAHRE, PORZELLAN-
FLASCHE

JAGERMEISTER

2 cl
4 cl
0,71
4 cl
4 cl
4cl
4 cl
4 cl
4cl
2cl
2cl
2 cl

2cl

2 cl




Weizen (Gluten)

Roggen

Gerste

Dinkel

Eier und Eiererzeugnisse
Erdntisse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse
Mandeln

Haselnuss

Walnuss

Cashewnuss

Pecannuss

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoffen

mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstérker

geschwefelt

Paranuss

Pistazie

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf und Senferzeugnisse
Sesam und Sesamerzeugnisse
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
Fisch

Schwefeldioxid

Lupine

Weichtiere

Laktose

Sulfite

geschwarzt
mit Phosphat
Milcheiweil3
koffeinhaltig

chininhaltig







